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Certificamos que,

Marcelo Amaro

participou do curso Atualização FSSC 22000 V6.0 - AO VIVO, com carga
horária de 9 Horas/Aula.
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CONTEÚDO PROGRAMÁTICO:

Introdução ao FSSC 22000:​
O Global Food Safety Initiative (GFSI)​
Histórico da FSSC 22000​
Requisitos para certificação FSSC 22000​
Motivo das mudanças da versão 6.0 e cronograma de atualização​
Escopo e processo de certificação de um fabricante​
Visão geral das mudanças entre ISO 22000:2005 e ISO 22000:2018:​
Principais mudanças em termos e definições e novos requisitos da ISO
22000:2018;
Interpretação e aplicação dos requisitos da Parte 02 do Esquema de
certificação FSSC 22000 versão 6.0:​
Gestão de serviços e materiais adquiridos​
Rotulagem do produto​
Defesa dos alimentos​
Prevenção da fraude em alimentos​
Uso do logotipo​
Gestão de alergênicos​
Monitoramento ambiental​
Formulação de produtos​
Transporte e entrega​
Estoque e armazenamento​
Controle de perigos e medidas para prevenir contaminação cruzada​
Verificação do PPR​
Desenvolvimento de produtos​
Estado de saúde​
Requerimentos para organizações com certificação multi-site



 Certificate 61247252 / 151822049

CQI / IRCA 157858

Marcelo Amaro

has been awarded a Certificate of Achievement for

FSSC 22000 V5 / ISO 22000:2018 Food
Safety Management Systems

Auditor/Lead Auditor Training Course
by passing the written examination and continuous assessment

Held at

Completed on

14 December 2020 - 18 December 2020

This course meets the formal training requirements for individuals seeking certification under

the IRCA Auditor Certification Scheme and for this purpose is valid for five years from the date

of completion
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Marcelo Amaro
outros 
outros SP 013100 BR

Dear Marcelo Amaro,

Subject: FSSC 22000 V5 / ISO 22000:2018 Food Safety Management Systems
Auditor/Lead Auditor Training Course

14 December 2020

Course Identifier: 61247252

I am pleased to inform you that you have successfully completed the above course and enclose a
Certificate of Achievement.  Your examination percentage is  84.5% and that your continuous
assessment grade is  Good.

The method of continuous assessment is designed to assess a delegate's suitability as an Auditor at the
time of Course. The assessment is based upon observation of delegate performance as required by the
IRCA Auditor Certification Scheme.

The classification is an opinion expressed by the Course tutors and does not form part of the criteria set
by the Auditor Certification Scheme for granting Auditor or Lead Auditor status.

I must emphasise that other requirements, such as work and audit experience are necessary to register
as an Auditor or Lead Auditor. May I also point out that Course certificates are valid for 5 years from the
date of the last day of the Course for the purposes of registering as an Auditor or Lead Auditor with the
IRCA.

Please accept my congratulations and best wishes for the future.

Yours sincerely,

Amanda Mangan
Global Training Manager



Certificamos que Marcelo Amaro
participou do curso Food Fraud e Food Defense - Ao Vivo

no período de 27/07/2021  a  28/07/2021 com a carga
horária de  08 hora(s).

São Paulo, 4 de agosto de 2021



Verifique a autenticidade do certificado em: https://sgsacademy.atenalms.com.br/?AT=4B462D3D2A05B0B49EC78D7B06315C62



Conteúdo Programático:

Conceito de Food Defense ; Agentes e agressores ; 

"O Ato de Bioterrorismo" de 2002 ; Referências Técnicas para

implantação do Food Defense ; 

FDA ; PAS 96 ; IFS Food Defense ; Avaliação de Ameaças e

Vulnerabilidades ; Plano de avaliação de riscos ;

Equipes de Food Defense ; Responsabilidades e autoridades ;

Capacitação da equipe ;

Estabelecimento de um Programa de Food Defense ; Edificações,

instalações e o controle de acesso ; 

Segurança para armazenamento e transporte ; Segurança de

pessoal e Recursos humanos ; Segurança de informações ; 

Seleção e avaliação de fornecedores ; Verificação do Programa de

Food Defense ; Inspeções de segurança ; 

Auditoria interna ; Food Fraud ; Panorama de Food Fraud no

mundo - Cases ; Como controlar as fraudes ; Estudo de Caso /

Workshops






 



O presente certificado atesta que

Marcelo Amaro

participou e concluiu o curso

HACCP/APPCC | Segurança de Alimentos | 
Interpretação e Implementação

realizado em

ONLINE - AO VIVO - LIVE ACADEMY

Data

14/03/2022 a 17/03/2022

16 horas

Certificado nº   6138 
                                                      

Amauri Avila
Gerente Executivo de Certificação e Treinamento



  

 Introdução Introdução à norma CAC RCP 1 -1969 rev04 (2003) e 
seus benefícios;

 Termos e Definições;
 Programas de pré-requisitos (PPR);
 Etapas para implantação do HACCP;
 Princípios do HACCP;
 Identificação de análise e perigos;
 Plano de HACCP;
 Determinação de PCCs.



Certificamos que Marcelo Amaro
participou do curso Food Fraud e Food Defense - Ao Vivo

no período de 27/07/2021  a  28/07/2021 com a carga
horária de  08 hora(s).

São Paulo, 4 de agosto de 2021



Verifique a autenticidade do certificado em: https://sgsacademy.atenalms.com.br/?AT=4B462D3D2A05B0B49EC78D7B06315C62



Conteúdo Programático:

Conceito de Food Defense ; Agentes e agressores ; 

"O Ato de Bioterrorismo" de 2002 ; Referências Técnicas para

implantação do Food Defense ; 

FDA ; PAS 96 ; IFS Food Defense ; Avaliação de Ameaças e

Vulnerabilidades ; Plano de avaliação de riscos ;

Equipes de Food Defense ; Responsabilidades e autoridades ;

Capacitação da equipe ;

Estabelecimento de um Programa de Food Defense ; Edificações,

instalações e o controle de acesso ; 

Segurança para armazenamento e transporte ; Segurança de

pessoal e Recursos humanos ; Segurança de informações ; 

Seleção e avaliação de fornecedores ; Verificação do Programa de

Food Defense ; Inspeções de segurança ; 

Auditoria interna ; Food Fraud ; Panorama de Food Fraud no

mundo - Cases ; Como controlar as fraudes ; Estudo de Caso /

Workshops





